Menu à 39€
Assortiment de nos charcuteries
Ou
Cabillaud cuit vapeur, mariné au thym du Larzac et basilic, 
Velouté de petits pois 
Ou 
Foie gras de canard poêlé, pain au maïs maison grillé, 
Compotée de chou rouge, caramel aux pommes

Saumon de fontaine bio de Nant, 
Boulgour aux petits légumes, sauce Clairette au fumet de poisson d’eau douce 
Ou 
Côte de veau du Ségala, légumes à la plancha 
Ou 
[bookmark: _GoBack]Magret de canard Français, sauce aux champignons
Millefeuilles de légumes d’été 

Plateau de fromages

Dessert au choix

Prix net, vin, non compris
